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Cervezas
Clasicas

Originarias de Europa, son cervezas ddnde
predomina la maltosidad y bebilidad.

En este grupo entran tanto Lager como Ale.

Por ejemplo: Pilsen (Republica checa) , Irish
red (lIrlanda), Stout (Irlanda), IPA
(Inglaterra), Blonde Ale (Belgica), Cerveza
de trigo (Alemania)...
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Cervezas
Americanas

De origen estadounidense, son
cervezas en las que predomina el
amargor y el lipulo con aromas
afrutados y tlorales .

En este grupo entran las IPA
Americana, Session APA, APA,
Doble IPA...
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Cervezas
de

temporada

Son cervezas que, segun su estilo, se
hacen en una determinada epoca del
ano.

Por ejemplo: cervezas de calabaza
(Otofio) especiadas (Navidad), fresquitas
(Verano), alta graduaciéon y pesadas
(Invierno)...
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Cervezas
Experimentales

Son cerevezas de autor, que no
encajan en  ningun  estilo
anteriormente descrito.

En este dtlimo grupo se
encuentran cervezas creadas por
Aguital
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Glosario de
términos

Sabemos que no todos conocen
muchos de los detalles que les
contamos, asi que si tienen
dudas sobre alguno de los
términos empleados, 0
continuacion enconfraran una
pequefia explicacion de algunos
de ellos.



Volimen alcohélico

La graduacién alcoholica o grado alcohdlico volumétrico de una bebida es
la expresién en grados del nimero de volimenes de alcohol (etanol)
contenidos en 100 volumenes del producto, medidos a la temperatura de 20
°C. Se trata de una medida de concentracién porcentual en volimen. A
cada unidad de porcentaje de alcohol en el volimen total le corresponde un
grado de graduacién alcohdlica. Asi, se habla de una cerveza con una
graduacion de 5,5° cuado tiene un 5,5% de alcoho, o sea, 55ml de etanol
por litro. En las etiquetas de las bebidas alcohdlicas, el grado alcohdlico
volumétrico de indica mediantel la palabra “alcohol)” o la abreviatura “alc.”
seguida del simbolo “% vol.”. En la etiqueta del ejemplo anterior la
inscripcidn seria “ale. 5,5% vol.”

Dry Hopping

El Dry Hopping es el proceso mediante el cual se afiaden lupulos secos a la
cerveza en su estado de maduracién, usualmente mas de los que ya tiene,
para darle un aroma mucho mds intenso.

Tradicionalmente, es un proceso que se lleva a cabo en cervezas de estilo
pale ale, incluyendo las IPAs, pero algunos cerveceros utilizan la técnica en
muchos otros estilos de cerveza.



IPA

La India Pale Ale (cominmente abreviada como IPA) es un estilo de cerveza
de tradicion inglesa que se caracteriza como una ale pdlida y espumosa
con un alto nivel de alcohol y de ldpulo. La creacién de la India Pale Ale
durante la década de 1790 fue el resultado de esfuerzos de los cerveceros
britdnicos por superar un problema dificil: a comienzos del siglo XVII la
cerveza no se conservaba bien en los largos vigjes por el océano,
especialmente en climas cdlidos. Estos ambientes hacian que la cerveza se
volviese caduca y agria.

APA

Las American pale ales generalmente se sitian alrededor de 5% abv y
contienen cantidades significativas de ldpulos americanos, normalmente
Cascade. Aunque las cervezas americanas tienden a usar un limpiador de
levadura, y dos tipos de maltas, es particularmente el ldpulo americano lo
que permite distinguir una APA de pale ales britdnicas o europeas.

El estilo es cercano al American India Pale Ale (IPA), y los limites a veces se
difuminan, aunque las IPAs son mds fuertes y con un cardcter més lupulado.
El estilo se sitia también cerca de la amber ale, a pesar de que las ambers
son mds oscuras y maltosas debido al uso de maltas cristal.



BJCP

El Programa de Certificacion de Juez de Cerveza (en inglés Beer Judge
Certification Program BJCP) es una organizacién sin dnimo de lucro formada
en 1985 en los Estados Unidos, con el fin de «promover la alfabetizacion
cervecera y la apreciacion de la verdadera cerveza, y dar reconocimiento
las habilidades de degustacidn y evaluacién de la cerveza». Se ha descrito
en la prensa como un «programa de estudio prdactico disefiado para
ensefiar a los aspirantes y entusiastas de la cerveza la esencia de todos los
tipos de cerveza». El BJCP certifica y califica a los jueces de cerveza a
través de un proceso de examen y monitoreo. Para ser miembro es
necesario someterse al examen BJCP.

EBC

Es el acrénimo que se utiliza para medir el color de la cerveza y del mosto.

Tabla de colores EBC y su equivalente en SRM:

8 12 16 120 24 28 31 35 39 4 47 51 55 61 63 67 11 15 19
g8 10 12 4 6 B 20 22 24 26 28 30 32 34 36 38 40




IBU

International Bittering Units (Unidades de amargo internacional), o
simplemente escala IBU, se usa para cuantificar de una forma aproximada el
amargor de la cerveza. Esta escala no mide el amargor percibido, sino la
cantidad de Alpha Acidos contenido en los ltipulos usados.

Estilo de Cerveza IBUs

Lambic 0-10
Cerveza de Trigo 8-18
Lager Americana 8-26

Kélsch 20-30

Pilsner 24-44

Porter 18-50
Bitter 24-50
Pale Ale 30-50
Stout 30-90
Barleywine 34-120
India Pale Ale 40-120
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	Cervezas Clásicas
	La Rubia
	Belgian Blonde Ale
	7,2% vol.
	22 IBU
	9 EBC Tres maltas

	BJCP 25A

	Maridajes sugeridos:

	La Picona
	India Pale Ale
	5,5% vol.
	40 IBU
	25 EBC Dos maltas

	BJCP 12C


	Maridajes sugeridos:

	La Morenita
	Irish Dry Stout
	4,6% vol.
	37,5 IBU

	63 EBC Seis maltas
	BJCP 15B


	Maridajes sugeridos:

	San Antonio Milestone
	Miel y Gofio
	6% vol.
	22 IBU
	9 EBC Dos maltas

	BJCP 15B

	Maridajes sugeridos:

	Cambullón
	Lager (sin gluten)
	5% vol.
	40 IBU
	215 EBC Cuatro maltas

	BJCP 19B

	Maridajes sugeridos:

	Welcome to the Helles
	Helles Bock
	Nuestra versión local de la tradicional Bock alemana, originaria de Einbeck, conocida por su asociación con el macho cabrío. En Agüita, hemos reinterpretado este estilo clásico destacando al Muflón del Teide, una oveja autóctona de la región, para darle un carácter único. Presenta un color tostado oscuro y un aroma dulce predominante de malta, con casi ausencia de aroma a lúpulo. Su perfil limpio se debe a su fermentación tipo lager, resultando en una bebida muy bebible y ligera. Tiene un acabado seco con una espuma cremosa y persistente, ideal para quienes buscan una experiencia cervecera equilibrada y distintiva.
	6,5% vol.
	30 IBU
	BJCP 4C

	Maridajes sugeridos:

	Chicharrera
	Lager
	4,7% vol.
	29 IBU
	5,5 EBC Dos cereales

	BJCP 2A

	Maridajes sugeridos:

	La Pelirroja
	Irish Red
	Maridajes sugeridos:
	5% vol.
	24 IBU
	28 EBC
	BJCP 15A


	Cervezas Americanas
	Dead Bully
	American Pale Ale
	5,1% vol.
	52 IBU
	9,5 EBC Tres maltas

	BJCP 18B

	Maridajes sugeridos:

	Agüita 1.0.1 || Surf Ipa
	West Coast IPA
	La 101 es una representación clásica del estilo de la costa oeste de los Estados Unidos. Destaca por su perfil de lúpulos que ofrece aromas terrosos, herbáceos y un toque cítrico. Su amargor es notable y se caracteriza por un acabado seco. Presenta un color dorado-anaranjado con un claro predominio de lúpulos, mientras que las maltas juegan un papel muy sutil en su perfil.
	6,5% vol.
	66 IBU
	BJCP 21A

	Maridajes sugeridos:
	Es ideal para acompañar verduras amargas como alcachofas, espárragos, endivias, escarola y radicchio. Su sabor fresco también hace que sea una excelente opción para platos grasos como fish and chips, frituras, salmón ahumado, anchoas, salazones y carnes a la brasa


	Brainfucker
	Mejor conocida como nuestra X-Treme IPA, esta Ale está hecha para los valientes. Intensamente lupulada y con un dulzor residual, su cuerpo recuerda al Barleywine Americano. A pesar de su prominente perfil de lúpulo, la X-Treme IPA es sorprendentemente limpia, seca y libre de aspereza. Su color es un naranja cobrizo suave, al igual que su sabor gracias a los lúpulos herbales y cítricos utilizados, esta cerveza desprende un intenso aroma a naranja. Tiene buena claridad y una espuma de tamaño moderado, persistente y de color blanco a blanquecino. En resumen, ofrece un equilibrio entre amargor y maltosidad, destacando sus 90 IBUs. Aunque el amargor pueda intimidar a algunos, esta IPA es altamente bebible
	8,5% vol.
	90 IBU
	BJCP 22A
	Maridajes sugeridos:
	Se acompaña de manera ideal con alimentos picantes, platos con curry o comidas que contengan especias. También combina perfectamente con postres dulces como pastel de chocolate y crema catalana, aportando un contraste interesante entre el dulzor y el amargor de la cerveza. Además, puede realzar su sabor con quesos suaves como el Gorgonzola.


	Hoppy Pilsen
	Session IPA
	4,8% vol.
	65 IBU
	8,3 EBC Cinco cereales

	BJCP 21B

	Maridajes sugeridos:

	Cervezas de temporada
	Verano:
	Piñazo Contigo
	American IPA
	13,1 EBC Cuatro maltas
	47 IBU
	BJCP 18B
	5,5% vol.


	Maridajes sugeridos:

	Verano:
	Mango Neipa
	4,8% vol.
	23 IBU
	8,6 EBC Dos maltas

	BJCP 21A
	Maridajes sugeridos:

	Otoño:
	Pumpkin Ale
	Calabaza
	6% vol.
	28 IBU
	49 EBC Cinco maltas

	BJCP 30B

	Pumpkin Pie Spice:
	Maridaje sugeridos:

	Cervezas Experimentales
	Trigo con Plátano Rojo
	Witbier
	4,5% vol.
	20 IBU
	12,9 EBC Dos maltas

	BJCP 24A

	Maridaje sugeridos:

	Experimental Beer
	5% vol.
	29,6 IBU
	7,5 EBC
	BJCP 34C
	Maridajes sugeridos:
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